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Im 1. Wehr 5
Q7424 Schweinfurt
Tel.: 09721 68350
Instagram: restaurant.wehr5
Facebook: WehrFunf AmMain

Offnungszeiten

Montag
Ruhetag

Dienstag - Freitag
11.30 Uhr - 14 Uhr

17 Uhr - 22 Uhr

Samstag & Sonntag
11.30Uhr - 22Uhr

Feiertage
11.30Uhr - 22Uhr

gesonderte Termine auch auRerhalb der Offnungszeiten nach Absprache maéglich




Herzlich Willkommen im Wehr 5 -

direkt am Main
“Wo der Geschmack Wellen schlagt”

"Hier kocht die Chefin persénlich - mit Herz und
Leidenschaft.”

Wir heifl3en Sie herzlich willkommen in unserem Lokal Wehr 5,
idyllisch gelegen am Main mit traumhaftem Blick auf das Wasser.

Freuen Sie sich auf ausgewdhlte deutsch-italienische Spezialitaten
- frisch, saisonal und mit viel Liebe zubereitet.

Mit Gber 25 Jahren Erfahrung in der Gastronomie stehen wir fur
Qualitat, Gastfreundschaft und Genuss. Ob beliebte Klassiker oder kreative Gerichte
- bei uns kommt jeder auf den Geschmack.

Unser Innenbereich bietet Platz fur ca. 100 Gaste, und auf unserer
sonnigen Terrasse mit direktem Mainblick kénnen Sie entspannen
und geniel3en.

Liebe Gaste!

Gerne stehen wir lhnen auch fur lhre privaten oder geschdaftlichen Feiern
zur Verfigung - ob Familien-feste, Firmenveranstaltungen oder
besondere Anldsse.

Auch auRerhalb unserer regularen Offnungszeiten sind wir auf Anfrage
gerne fur Sie da.

Wir freuen uns auf |lhren Besuchl
lhr Team vom Wehr 5

Woder Geschamack fellen sebiogt




i P O Jergpeisen

v+ 1. Bruschetta .90«

Frisches Brot mit einer fruchtigen

Tomaten-Knoblauch-Olivendl-Mischung - ein mediterraner Klassiker.

<t

2. Ziegenkase ss0e

Warm servierter Ziegenkdse mit Walntssen und
Honig garniert - stfd und herzhaft zugleich.

DN

3. Rote Bete Caprese ssoe

Rote-Bete-Scheiben im Duett mit Ziegenkdse WalnUsse und frischem Rucola,
verfeinert mit Balsamico-Glasur.

£
V4. Mozzarella Caprese ssoe
Ein italienischer Klassiker mit frischem Mozzarella, sonnengereiften Tomaten
und Basilikum, abgerundet mit Olivendl.
<i'“ U o L]
V 5. Pizzabrot - Gebackener Pizzateig s.00 e
Ofenfrisches Pizzabrot mit Olivendl und
Krautern - ideal zum Teilen oder als Beilage.
vV 6. Tomatencremesuppe mit Sahnehaubchen ¢soe

Cremige Tomatensuppe mit feiner Wiirze und
einem Klecks Sahne - hausgemacht und herzhaft.

7. Leberknédelsuppe mit Schwimmerle oo

Kraftige Brihe mit einem lockeren hausgemachten
Leberknédel - traditionell und sattigend.
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We doe Geschiack il sklogt

gt

V 10. Gebackener Camembert 1150

Knusprig panierter Camembert, serviert mit Preiselbeermarmelade,
& Brot und einem kleinen Salat.

4 11. Bratwurst mit Sauerkraut und Brot 1260¢

Ein Paar Bratwdirste mit wirzigem Sauerkraut und Bauernbrot, dazu Senf.

12. Wildbratwurst mit Sauerkraut und Brot 1250 ¢

Ein Paar Wildbratwirste mit wirzigem Sauerkraut und Bauernbrot, dazu Senf.
(So lange der Vorrat reicht)
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V.- Vegetarisch e Ve Vegan




We doe Gescdiack il sklogt
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v+ 20. Gemischter Vorspeisensalat 230¢
Frische Blattsalate der Saison mit bunten Gemusetoppings und einem leichten
Dressing - ideal als Einstieg.

)

v 21.“Hafen der Aromen” 7s0e
Ein mediterraner Mix aus Rucola, Lollo Rosso und Lollo Verde mit Cherrytomaten,
Oliven, Artischockenherzen, gerésteten Pinienkernen und Grana Padano -
veredelt mit unserem hausgemachten Dressing.
22. “Fitness pur” 1850
Leichter Blattsalat mit gegrillter Hdhnchenbrust, Cherrytomaten, Grana Padano
und knusprigen Ciabatta-Croutons, abgeschmeckt mit unserem hausgemachten
Dressing.

£ ° .

v 23.“Ziegengliick” 1550
Herzhafter Genuss mit Ziegenkdse, Artischockenherzen, Walntssen und
Cherrytomaten auf einem Bett aus Rucola und Lollo Rosso - abgerundet mit un-
serem hausgemachten Dressing.

E)

v+ 24. “Veganer Herzschlag” 7s0e

Vegane Komposition mit frischem Blattsalat, wirzig gerdstete Kichererbsen,
Cherrytomaten, Artischockenherzen und WalnUssen- serviert mit unserem
hausgemachten Dressing.

E) E)
V.- Vegetarisch e Ve Vegan
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V 30. Kasespatzle 1350 €

Frisch zubereitete Eierspdatzle, mit wirzigem Kdse und
Rostzwiebeln Uberbacken - ein stddeutscher Klassiker.

31. Schollenfilet 2090 ¢

Knusprig gebratenes Schollenfilet mit gerésteten Mandelblattchen,
serviert mit Remoulade und Petersilienkartoffeln.

32. Zanderfilet 21.90e

Zartes Zanderfilet in einer aromatischen Riesling-Safran-Sahnesof3e
mit Mandelblattchen, dazu Petersilienkartoffeln.

33. Hiahnchenbrustfilet 1z.50e

Zart gegrilltes Hahnchenfilet mit hausgemachter Krauterbutter und
knusprigen Pommes.

34. Rinderleber mit Rostzwiebeln 17.90 ¢

Deftig gebratene Rinderleber mit goldbraun gerésteten Zwiebeln und
Petersilienkartoffeln.

35."Madagaskar”™- Rumpsteak in Pfefferrahmsof3e 27.90 €

Saftiges Rumpsteak (Rohgewicht ca. 250g) in einer cremigen Pfefferrahmsolle, dazu
Pommes und frischer Salat. Garméglichkeiten: blutig, medium, durch.

36. Schweinebraten 1s.90e

Zarter Schweinebraten in dunkler BiersolRe, serviert mit hausgemachten KléRRen
und Blaukraut. Bierempfehlung: kiihles Helles
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40. “Wiener Art” 1590 ¢

Paniertes Schweineschnitzel, in Butter gebraten, dazu knusprige Pommes -
klassisch und beliebt.

41."Jager Art” 17.50€

Schweineschnitzel, paniert und in Butter gebraten, mit einer feinen
frischen Champignon-Rahmsol3e und Pommes.

42. “Art Cordon-Bleu” 19.90 ¢

Ceflilltes Schweineschnitzel mit Kochschinken und Kase, knusprig paniert, dazu
Kartoffelsalat und Preiselbeermarmelade.

43. “Maintaler” 1890 ¢

Uberbackenes Schweineschnitzel mit Champignons, Rohschinken, Zwiebeln und
Kase dazu Pommes - deftig und aromatisch.

Pommes z50¢
Petersilienkartoffeln 2.0e
Spatzle 4.s0e
KartofTelsalat 4.50¢

KloBe 200ep.p.

Brot 2s0¢
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Wir bitten um Verstdandnis,
dass wir unsere Pizzen nicht =
auf zwei Tellern servieren.

V 50. Pizza Margherita 10.50e

Hausgemachte Tomatensof3e und frisch geriebener Gouda auf knusprigem
Boden - purer Pizzagenuss.

51. Pizza Salami nooe

Klassiker mit wiirziger Salami auf TomatensolRe und
Gouda - herzhaft und beliebt.

52. Pizza Diavolo 12.90 €

Feurige Mischung aus Peperoni-Salami, Zwiebeln,
Knoblauch und Chili - fur alle, die es scharf mégen.  _ | Jede extra Zutat: e

1,00€

=\

53. Pizza Spezial 12.90 ¢

Alles auf einer Pizza: Salami, Kochschinken, Peperoni-Salami und
Champignons - deftig und sattigend.

54. Pizza Veggie 1350 ¢

)
V.a-
Mit saisonalem frischem Gemtise, Tomatensol3e und
Gouda - vegetarisch und bunt.
55. Pizza Mozzarella-Rucola 1350 ¢
Mit frischem Rucola und einem ganzen Sttck Mozzarella auf TomatensolRe und
Gouda - mediterraner Frischekick.
56. Pizza Thunfisch 1290 e
Thunfisch und Zwiebeln auf wirziger Tomatensofle mit Gouda - fur Fans des
Meeresgeschmacks.
L)
\'

57. Pizza Funghi 1290 ¢

Frische Champignons auf aromatischer Tomatensolle . .
. ) . K K
mit Gouda - ein klassischer Genuss. V- Vegetarisch » V* - Vegan



Mister Bean o50¢

Kleines paniertes Schnitzel mit knusprigen Pommes
und einem Klecks Ketchup - der Kinderliebling.

Micky Maus ssoe

Cremige Rahmsol3e trifft auf zarte Spatzle - einfach und lecker.

Pluto 750¢

Herzhafte Bratwurst mit Pommes und Ketchup - ein Klassiker
fur kleine GenieBer.

Baymax ss0e

Ein fluffiger KloR mit feiner Sol3e — perfekt fir kleine Feinschmecker.

Ketchup o.40e
Mayonnaise o.oe
Senf o0.40e
Rostzwiebeln 250 ¢

Sof3e 300¢



We doe Geschiack il sklogt
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3 Kugeln gemischtes Eis 4190 ¢
§ Wahlweise Erdbeer-, Schokoladen- oder Vanilleeis — perfekt zum

Kombinieren und Geniel3en.

4 HeiB3e Liebe s50¢

Warme Himbeeren auf cremigem Vanilleeis, getoppt mit Sahne - ein
fruchtiger Desserttraum.

Schokoladensouflle mit Vanilleeis und Sahne 790 <

Ein warmer, flissiger Schokoladenkern tritt auf kaltes Vanilleeis - ein
suBes Highlight.




Getrankekarte

B



We doe Geschiack il sklogt

Cafe Crema 260e
% Espresso 240e
Cappuccino 3soe

Latte Macchiato z,00e

Espresso Macchiato 2.o0e
Kaffeekanne 5 o00e

g (Inhalt der Kanne: 2 Kaffeetassen)




We doe Geschiack il sklogt

&Egggi\ 0.251
Mineralwasser 320€

4 spritzig - medium - still
Softdrinks: 0.201
Coca-Cola 320¢€
Coca-Cola Zero 320¢€
Fanta 320€
Sprite 320€
Mezzo Mix 320€
Bitterlemon 320€

Garten-Limonade Zitrone

Garten-Limonade -
Schwarze Johannisbeere

Schorlen&Safte:
Orange 320 €

Apfel 320€

0.751

4,90€

0.401
390 €
3,90 €
3,90 €
390 €
390 €

3,90 €

0.501
3,90 €

3,90 €

3,90 €

3,90 €



W der Geselmock Jllen sebligt

0.31
Pils vom Fass 3,60 €

Pils alkoholfrei
Radler 3,60 €

Helles

Kellerbier
Colahefe

Russ

Hefe

Hefe dunkel
Hefe alkoholfrei

0.3l

4,30 €

4,30 €

4,30 €
4,30 €
4,30 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

4,50 €




We doe Geschiack il sklogt

Frankischer Wein: 0,]251
Domina. rot 490 €
Bacchus halbtrocken. weif 4.40 €

Miiller Thurgau halbtrocken  390¢

Silvaner trocken. weif3 440 €
Rotling halbtrocken 4,40 €
0.51
WeiBweinschorle 580 €
Rotweinschorle 590 €
ltalienischer Wein: 0,]25|

Lambrusco i.G.T, lieblich, rot 470 €
Primitivo i.G.T, trocken, rot 470 €
Pino Grigio D.O.C.trocken.wei3 470¢

u fine

0.25I

6,10 €
550 €
4,80 €
550 €

570 €

0.25I1

3,70 €

3,80 €

0.25I1

5,80 €
580 €

580 €



Wo dor Geselinack el scbiegt

Campari Soda
Campari Orange
Lillet Wild Berry
Aperol Sprizz
Hugo

Rosato Mio
Prosecco 0.1

0.25I

500 €
500 €
500 €
500 €
500 €
590 €

3,90 €



Wo dor Geselinack el scbiegt

Jagermeister
Jack Daniel’s
% Asbach Uralt
Ramazotti
Fernet
Baileys

Williams Birne
Obstler

g Limoncello

2cl
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€

3,00€
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